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Das digitale Lexikon der nachhaltigen Hauswirtschaft 

  

SDG 12 Nachhaltige/r Konsum und Produktion 

 

Für nachhaltige Konsum- und Produktionsmuster 

sorgen: Herde mit Topferkennung verwenden! 

 

 

 

Topferkennung spart Energie! 

Moderne Herde sind mit einer Topferkennung ausgestattet. Die Kochstelle wird 

abgeschaltet oder schaltet in einen Standby-Modus, wenn sie nicht belastet ist. 

Unnötiger Energieverbrauch wird reduziert. Topferkennung findet man bei 

Induktionskochfeldern und besonders ausgerüsteten Glaskeramikkochfeldern, die mit 

Strahlungsheizkörpern arbeiten. 

 

 

Schlagworte: Topferkennung, Energiesparen. 

 

 

Quellen: 

HKI (2019): Klima schützen und Kosten senken – Ein Leitfaden zur Energieeffizienz in Großküchen. 

https://www.hki-online.de/pdf/2020.0210%20HKI%20Leitfaden%20Final%202%20Logo.pdf  

 

Bundeszentrale für Ernährung (BZfE) (2022): Energiesparen beim Kochen. 

https://www.bzfe.de/presse/pressemeldungen-archiv-2024-und-frueher/energiesparen-beim-kochen 
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