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Fur nachhaltige Konsum- und Produktionsmuster
sorgen: Herde mit Topferkennung verwenden!

Topferkennung spart Energie!

Moderne Herde sind mit einer Topferkennung ausgestattet. Die Kochstelle wird
abgeschaltet oder schaltet in einen Standby-Modus, wenn sie nicht belastet ist.
Unndétiger Energieverbrauch wird reduziert. Topferkennung findet man bei
Induktionskochfeldern und besonders ausgeristeten Glaskeramikkochfeldern, die mit
Strahlungsheizkorpern arbeiten.

Schlagworte: Topferkennung, Energiesparen.
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